
RESERVAS DE GRUPOS + ALUGUER PRIVADO

Terça - Sábado

@libertakitchen.com

Rua Rodrigues Sampaio 39, 1150-278 Lisboa, 

Portugal



Podemos acolher eventos sentados para grupos de 12 a 

44 pessoas no nosso espaço de refeições e até 16 

pessoas em cada terraço.

P A R T I L H A

35 por pessoa | servido em estilo familiar, para partilhar.

F E S T A

50 por pessoa | servido em estilo familiar, para partilhar.

Ambos os menus são

concebidos para que toda a mesa possa partilhar e 

desfrutar juntos.



Pão, Manteiga e Azeitonas Sicilianas

ESCOLHA QUATRO

Enchidos & Pickles | ench ido  do  d ia  e p ick les  sazonais

Focaccina | bu r r a t a , p i s t á ch i o  mo r t ade l l a , p e s t o

Vitello Tonnato | vite la conf i tada, alcaparras, molho tonnato

Salada de Beterraba | stracciatel la,  sementes de mostarda, menta

Couve Coração | paprika, creme de pecorino

ESCOLHA UM

Fregola | mariscos, peixe do dia, espuma de rábano picante y funcho, menta

Risotto | r i so t to de aça f rão , cos te l a cur ta es tu fada , g remo la ta

ESCOLHA UM

Cotoletta Mi lanese | vitela b ranca  e m  panko 

Rib Eye 400 GR | gr i l led r ib eye, green pepper  sauce 

ESCOLHA UM

Roasted Veg | sazonais, ka le  crocante,  amêndoa  

Raviolo Doppio | alho-francês, gorgonzola, pera, pesto de nozes 

DESSERT

Burnt Cheesecake | esti lo vasca

Tiramisú | savoiardi  caseiro

F
 E

 S
 T

 A

5
0

 P
O

R
 P

E
S

S
O

A
 |

 S
E

R
V

ID
O

 E
M

 E
S

T
IL

O
 F

A
M

IL
IA

R
, 

P
A

R
A

 P
A

R
T

IL
H

A
R

.



Pão, Manteiga e Azeitonas Sicilianas

ESCOLHA TRÊS

Enchidos & Pickles | ench ido  do  d ia  e p ick les  sazonais 

Focaccina | burrata, pistáchio mortadel la,  pesto

Vitello Tonnato | vitela confitada, alcaparras, molho tonnato

Salada de Beterraba | stracciatel la ,  sementes de mostarda, menta

Couve Coração | papr ika, creme de pecor ino

ESCOLHA DOIS

Raviolo Doppio | alho-francês, gorgonzola, pera, pesto de nozes

Fregola | mariscos, peixe do dia, espuma de rábano picante y funcho, menta

Risotto | r i so t to de  aça f rão ,  cos te l a  cur ta  es tu fada ,  g remo la ta

ESCOLHA UM

Burnt Cheesecake | esti lo vasca

Tiramisú | savoiardi  caseiro, queijo mascarpone, café

P
 A

 R
 T

 I
 L

 H
 A

3
5

 P
O

R
 P

E
S

S
O

A
 | 

S
E

R
V

ID
O

 E
M

 E
S

T
IL

O
 F

A
M

IL
IA

R
, 

P
A

R
A

 P
A

R
T

IL
H

A
R

.



B E B I D A S

A nossa lista de vinhos celebra varietais inspirados no 

Mediterrâneo. Damos especial atenção aos produtores 

portugueses, mas também apresentamos uma seleção de 

vinhos europeus.

U m  membro  da nossa equipa entrará em contacto consigo 

após a reserva para discutir as suas necessidades de vinhos 

e bebidas.

A pré-encomenda é necessária para garantir a 

disponibilidade.



P A R A R E S E R V A R

Por favor, contacte a nossa equipa de reservas por e-mail. 

Teremos todo o prazer em discutir o seu evento mais 

detalhadamente.

reservations@liberta.kitchen

D E T A L H E S F I N A I S

Disponível para aluguer privado, sujeito ao seguinte gasto 

mínimo:

Sala de Jantar Privada | €2000  almoço / €4000  jantar

Por favor, forneça informações sobre dietas/alérgenos com 48 

horas de antecedência da reserva.

Pedimos gentilmente um  aviso de pelo menos 72 horas para 

cancelamentos através de reservations@liberta.kitchen. No caso 

de um  cancelamento com menos aviso, lamentavelmente 

solicitamos uma taxa de €50  por pessoa.

Uma taxa de serviço de 10% será adicionada à conta final.

Faremos o nosso melhor para acomodar mais convidados, mas 

poderemos estar limitados ao tamanho da mesa. Por favor, 

informe-nos sobre quaisquer alterações com 24 horas de 

antecedência.
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